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IN BROSSEL:

ALLES UBER MUSCHELN

Eine Liebeserklirung der Belgier an ihre Leibspeise,
die Muschel, ist zurzeit in Briissel zu sehen.
Interaktiv, mit lebenden Muscheln und liberlebens-
grofien Modellen werden die faszinierenden
Facetten der Schalentiere gezeigt. Der erste Teil der
Ausstellung ist wie eine Kilche mit Muschel-

topfen gestaltet. Hier werden atwa 175 Rezeple
vorgestellt, dazu Tipps zur Muschelzubereitung. Im
rweiten Teil geht es um Muscheln in der Kunst.
Museum fiir Naturwissenschaften

Voutierstroat 29, B-1000 Brissel, Eintritt: 9,- €
montags geschlossen, www.naturalsciences. be

Urlaubsimpressionen aus der Toskana: Bauermhaus, feine Kiiche, Sonnenblumen
Ferienhauser in Italien: Die Qual der Wahl

Wer keine Freunde har, die thm in Italien ein wunderschiines Ferienhaus ver-

mieten kinnen, ist auf die zahlreichen Agenturen angewiesen, die solche Hiuser ver-
mitteln. Daniela di Bartolo, Italienerin in Deutschland, gehirt dabei zu denen,

die unser Vertrauen haben. =¢&t«-Lesern empfiehlt sie vor allem Hiuser, die nicht
nur schén sind, sondern auch eine gute Kiche anbieten. Die Villa Lo Spino zum
Beispiel, die mitten in den Weinbergen der Toskana liegt. Oder die Faitona La Selva,
ein michtiges Gebdude in einem schinen Naturpark milt Masonelte-Wohnungen.
Das Weingut La Selva ist bekannt fir guten Wein und Sekt. Auch die Casa Bellavista
bei Cortona ist ein verlockendes Reiseziel: Hier kann man sich von der Kiche
Simonettas und der Weinauswahl Marcos verwthnen lassen. Wer es michle, kann
dort aber auch cinen individuellen Kochkurs buchen (max. vier Teilnehmer).

Dann lernt man regionale Kostlichkeiten wie die Ribollita zu kochen, Ente mit wil-
dem Fenchel, Hihnchenbrust nach Medici-Art oder Fisch mit dem Duft von Lorbeer
und Orange. Unsere Empiehlung: Daniela anrufen, thr sagen, was man winschi,

und sich ganz individuell beraten lassen.

Case in Iralia, Tel 0 97 329 18 80, Fax 78 03 99, www.caseinitalia.com
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Nichts warmt so wie Spanien. Mehr
Infos in unseren Katalogen, im TUI
Reisebiiro oder unter www.tur.de
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